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Comment commander ?

Quand Ou Comment

commander? commander? se déroule la livraison ?

Plat .
@ gaux repas En toute autonomie sur notre
la veille avant 12h . .

boutique en ligne :

boutique.erisay-traiteur.fr
la veille de votre livraison avant Evreux
12h00. (Commande validée par un
accusé de réception).

@ Aubin-sur-Gaillon
Mantes-la-Jolie

Les cocktails

la veille avant 12h

Orgeval * Paris

Buffets & finger food

la veille avant 12h Livraison le matin de 8h a 12h30, du lundi au

samedi, sans RDV pour une commande de
minimum 80€ TTC :

Profitez de nos fonctionnalités
pour faciliter votre commande :

- Générez votre devis en toute autonomie
. Réglez sans CB avec paiement différé - Pour Paris et la Petite Couronne (75, 92,93, 94)

() Forfait de livraison de 22,50 HT / 27,00€ TTC.

Derniére minute ?

- Pour Rouen ou le long de laxe A13:
Forfait de livraison de 17,50 HT / 21,00€ TTC.
- Livraison a 1,00€ TTC du km:

Votre commande est inférieure a 80€ TTC, vous
n'étes pas sur laxe A13 ou vous étes a moins
de 20 km : Comptez 1,00€ TTC du km Aller +
Retour au départ de la sortie d'autoroute A13 la
plus proche.

Livraison lapres-midi, de 13h30 a 18h:

Comptez un forfait de 50 € pour Rouen, 120 €
pour Paris ou 1,00€ TTC du km Aller + Retour au
départ de Saint-Aubin-sur-Gaillon (27 600) pour
les autres destinations.

02 32 54 06 33 ou votre commercial

Vous pouvez envoyer un mail a
service.commandes@erisay.fr

Pour une commande la veille de votre Par téléphone au \eS
livraison avant 18h00, appeler le 02 32 54 06 33 i




Nos gammes de plateaux

Découvrez nos différentes gammes de plateaux repas, idéales pour les déjeuners au bureau, les repas
d’affaires, les séminaires ou tout autre événement professionnel pour lequel vous souhaiteriez régaler

vos collaborateurs et/ou vos clients.

Les Essentiels

Boite de transport avec le détail
du menu et couleurs distinctives

viande, poisson, végétarien Gobelet en carton recyclable

Couverts en bambou

- WYY

= 4 B

j Sel et poivre ? Pain
Plat

Dans chaque plateau repas

Nos plateaux
repas ne

contiendnent 1
pas ae e —— ‘
bouteille el p A
d’eau. e - \
1 pain
individuel Couverts
(sans gluten sur ) en bambou, .
demande) sel et pOiVFe

Les Bistrots chics & Les Prestiges

‘.. fournissons des boissons.

Nos plate
aux
zont adaptds pour Manger
ur le poyce Sans négliger

Nnelles
repas

les qualités Nutritio
et gustatiyes d’un
€quilibrg,

Gobelet en carton recyclable

Pain le
g Q Couverts en bambou +
et serviette Fromage

Dessert

Une étiquette sur

chaque plateau pour

identifier le menu et les allergénes !
Et un code couleur distinctif pour
les plateaux viande, poisson,
végétarien, et végan.

Sel et poivre

Un plateau 100% recyclable !
Les couvercles transparents de ces plateaux ont été
remplacés par des couvercles en carton.

Livrés
en sac
isotherme

Gobelet en carton
recyclable *

* Dans le cas ol nous vous



Nos engagements

- Traiteur événementiel depuis presque
. 55 ans, Erisay Réceptions est le
~ fruit d’'un amalgame subtil entre
tradition culinaire artisanale, rigueur et
convivialité.

La qualité de nos prestations repose sur une sélection
rigoureuse des meilleurs produits locaux, et sur une
cuisine alliant finesse et créativité 100 % faite maison.

Nos différentes gammes de plateaux repas ne dérogent
pas a la regle. Ils sont élaborés a partir de produits frais
préparés a la demande et « juste a temps », grace a une
brigade spécialement dédiée. Ils sont cuisinés au petit
matin et livrés dans la « foulée ».

Etant soucieux de notre environnement, nous évitons
autant que possible d’avoir recours au plastique pour les
contenants de nos plateaux repas.

Les matériaux utilisés sont recyclés et/ou recyclables.

Précurseur en matiére de RSE et tres en avance
dans notre secteur d’activité sur les questions du
développement durable, nous sommes en cours de
certification 1SO 20121 : 2024, pour formaliser et aller
encore plus loin dans nos engagements.

Une histoire Z i
de golit engagée @ E ggg y

Frédéric Erisay

Gestiqn
des déchets

/ Priorité au réutilisable
Nous privilégions (utilisation de
verrines en verre ou en porcelaine
lavables et réutilisables.

/ Emballages 100% éco concus
Lorsque la vaisselle jetable ne peut
étre évitée, nous favorisons des
contenants recyclés, compostables
et/ou recyclables afin de tendre vers le
« 0 plastique ».

/ Plateau repas réutilisable
zéro déchet
Nous sommes en étroit partenariat
avec « Le Cercle » afin de produire des
plateaux repas éco-responsables et
réutilisables.

/ Récupération des eaux

de pluie g
Les eaux pluviales sont récup
pour alimenter les sanitaires,
des quais et des véhicules : 1

' graisses pour produire
104 tonnes en 2024.




Approvisionnement
local

Nous favorisons les filieres courtes et de
proximité pour nos approvisionnements
en matiéres premiéres, nous permettant
ainsi de réduire nos rejets de CO, et

de contribuer au développement des
producteurs locaux.

Découvrez une petite sélection de nos
fournisseurs !

Produits de la mer EARL Le village VAUQUELIN SCEA BONFILS
Producteur de légumes locaux Producteur de pommes de terre Producteur de carottes
durab leS 27 340 Martot 27 110 Venon 27 150 Doudeauville-en-Vexin

Nous sommes signataire de la charte
Mr.GoodFish qui milite pour une péche
durable, respectueuse de la faune et de
la flore marine.

Retrouvez ici nos plateaux estampillés :

=4

Cuisine inclusive

La totalité de nos légumes sont frais,
de préférence locaux, épluchés et

préparés dans nos cuisines par des Ferme Bidault _{,k Pisciculture de UEure 4 Association Le Porlin
travailleurs handicapés accompagnés E;Offgt-?lilr deL vLoLaitl)les ]%f, Prg;ltzcggu/&de truites 'n----"; P&Od“de‘éf de porlins éle(\j/ésl_en
par UESAT LENVOL - DELOS APEI 78. eul-Lambert e cauigny oy e ratnes &8
®
X Vivve son Et bien d’autres !
ADpeeIio7§ handicop

Scannez ce QR code pour découvrir en image nos
principales actions éco-responsables.

®. g5
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Entre collegues
ou avec VoS

clients, partagez
un moment
de gourmandise !

NOS PLATEAUX REPAS

®. 7



Les Essentiels

Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau

- Salade de carottes et panais, vinaigrette
au miel et chevre

- Filet de poulet et mayonnaise aux
herbes

- Betteraves jaunes réties et creme de
sésame

- Pavé de beeuf, sauce gribiche
- Garniture du jour

- Carottes aux épices, chévre et crémeux

de carottes

- Poulet, créme de sésame
- Garniture du jour

- Crémeux de betteraves rouges aux
épices libanaises et mini-pitas

- Cromesquis de colin, sauce tomate aux
épices

- Garniture du jour

- Petit pain

- Mousse au chocolat et avoine
croustillante

Le plateau : 18,00 € HT

- Garniture du jour
- Petit pain
- Crumble aux mirabelles

@

Le plateau : 18,00 € HT

- Petit pain
- Gaufre caramel

- Petit pain (avec gluten)
- Clafoutis aux pruneaux (sans gluten)

/\ Pain sans gluten uniquement sur demande

‘

Le plateau : 18,00 € HT

Le plateau : 18,00 € HT

Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



- Terrine du pécheur

- Merlu en cro(ite de moutarde

- Garniture du jour

- Petit pain

- Poire pochée au vin et aux épices

@

Le plateau : 18,00 € HT

Les Essentiels

e&r i s A
Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau o ,fw%__,._ e

¥ =

- o

Nos plateaux
repas ne
contiennent
pas de
bouteille
d’eau.

- Houmous a lail confit et brocolis grillés - Salade d’automne
- Pasta au pesto, creme de gorgonzola - Purée de butternut et panaché de
et champignons légumes .
- Petit pain - Petit pain (avec gluten) .
- Salade de fruits du moment - Riz au lait de coco, miel et cranberries PO raon de fro mage

Le plateau : 18,00 € HT

(sans gluten) _
Les plateaux « Les Essentiels »
ne comprennent pas de fromage.

La part: 1,30 € HT

[8]
[0 ;

/N Pain sans gluten uniquement sur demande

@

Le plateau : 18,00 € HT

L 9 Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



Les Bistrots Chics

Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau

- Légumes d’automne au curry et au bleu - Flan de butternut aux noix - Patates douces aux épices et burratina - Fondue de fenouil et champignons

- Emincé de poulet, mayonnaise au - Pavé de veau et creme de champignons - Filet de poulet, mayonnaise a la - Pavé de beeuf et caviar de betteraves
pesto, roquette et noix - Pommes de terre grenailles moutarde - Légumes grillés d’automne

- Salade de lentilles et poélée de légumes - Fromage - Crémeux de carottes gingembre - Fromage

- Fromage - Petit pain - Fromage - Petit pain (avec gluten)

- Petit pain - Cookie pistache -+ Petit pain - Clafoutis aux pruneaux (sans gluten)

- Nuage automnal - Paris-Brest douceur d’amande

/\ Pain sans gluten uniquement sur demande

Le plateau:ZS,OO € HT Le plateau:25,00 € HT Le plateau:ZS,OO € HT Le plateau:25,00 € HT

L 10 Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



Les Bistrots Chics

Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau

- Salade de patates douces et féta
- Dos d’aiglefin, sauce sésame

- Purée de pommes de terre et poélée
de légumes

- Fromage
- Petit pain
- Délice coings, amandes et crumble

@ Mr.Goodfish

Le plateau : 25,00 € HT

- Houmous a lail confit et brocolis

- Dos de cabillaud, sauce libanaise
- Lentilles aux légumes d’automne
- Fromage

- Petit pain (avec gluten)

- Riz au lait de coco, miel et cranberries
(sans gluten)

/N Pain sans gluten uniquement sur demande

@

Le plateau : 25,00 € HT

- Carottes aux épices, chévre et crémeux
de carottes

- Filet de limande, sauce mousseline
- Risotto brocolis

- Fromage

- Petit pain

- Poire Belle-Héléne

Le plateau : 25,00 € HT

- Crémeux de betteraves rouges aux

épices libanaises et patate douce

- Dos de lieu et mayonnaise aux herbes
- Duo deriz et quinoa

- Fromage

- Petit pain (avec gluten)

- Ananas r6ti, crumble coco

/N Pain sans gluten uniquement sur demande

\g\ Mr.Goodfish

Le plateau : 25,00 € HT

Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



Les Végétariens

Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau

Découvrez
nos plateaux de
pieces cocktails

végétariennes

- Brocolis grillés et mayonnaise véganaise - Betteraves jaunes réties et creme de - Entrée automnale au curry et aux

- Salade de carottes et lentilles sesame epices dukkah

- Fromage - Crémeux de pommes de terre et - Pasta au gorgonzola et champignons
- Petit pain lL:egumes grilles - Fromage

- Carrot cake " Frromage - Petit pain

- Petit pain (avec gluten) - D&me choco coco
- Salade de fruits du moment

/N Pain sans gluten uniquement sur demande

Le plateau:ZS,OO € HT Le plateau:25,00 € HT Le plateau:ZS,OO € HT

L 12 Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



Les Prestiges

Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau

A réchauffer

I Y

- Foie gras, chutney de fenouil

- Ballotine de volaille aux girolles
- Tian de légumes

- Fromage

- Petit pain

- Sablé gourmand poire caramel

- Saint-Jacques poélées, duxelle de

cépes au vin blanc

- Filet de canette a la prune
- Riz vénéré aux légumes

- Fromage

- Petit pain

- Déme choco coco

- Poélée de girolles et créme de butternut
- Filet de Saint-Pierre, sauce champagne
- Tombée d'épinards et betteraves confites
- Fromage

- Petit pain

- Tartelette brownie au chocolat

- Saumon fumé maison et créme de
petits pois citronnée avec ses blinis

- Ravioles aux dés de homard a la créme
de Sauternes (a réchauffer)

- Fromage
- Petit pain
- Opéra aux noix de pécan

Le plateau : 35,00 € HT

@ Mr.Goodfish

Le plateau : 35,00 € HT

Le plateau : 35,00 € HT

Le plateau : 35,00 € HT

Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



Les Poke bowls

Nos poke bowls sont livrés sans pain et sans eau.

Poke Bowl - Boeuf

- Beeuf, mayonnaise aux herbes, boulgour pilaf, patate douce, betteraves réties
- Chou caramélia

Le Poke bowl:I3,00 € HT

®. 14

Poke Bowl - Poulet bistro

- Poulet, sauce gribiche, boulgour pilaf, brocolis, champignons, fenouil
- Cookie tiramisu

Le Poke bowl : 13,00 € HT

Poke Bowl - Kefta de merlu

- Kefta de merlu, sauce tomate aux épices, duo de riz, brocolis, légumes d’automne
- Carotte Cake

Le Poke bowl: 13,00 € HT



Les Buddha bowls végétariens et végans

Nos buddha bowls sont livrés sans pain et sans eau.

Buddha Bowl - Pasta gorgonzola

- Casarecce, creme de gorgonzola, tomates, champignons et noix
- Mi-cuit Framboise

Le Buddha bowl:IS,OO € HT

Buddha Bowl - Lentilles (végan)

- Purée de butternut, salade de lentilles et petits légumes au miel
- Financier abricot coco

Le Buddha bowl: 13,00 € HT

Buddha Bowl - Facon risotto

- Risotto d'orge, champignons, persillade a la chataigne et légumes d’automne
- Chou Caramélia

Le Buddha bowl: 13,00 € HT




Pour un moment
convivial au

bureau ou lors
de moments

NOS OFFRES A PARTAGER

®. 16



Buffet finger lunch oo s -

Le buffec: 150,00 € HT

personnes

v

Consultez
notre carte
des boissons
en page 33

Découvrez
toutes nos offres
finger food et
laissez-vous guider!
- 10 navettes jambon beurre - Carolines exotiques
- 10 bun’s crabe - Cookies caramel cacahuétes
- 10 crousty feuilletés poulet, creme de parmesan - Carolines fruits rouges >
- 10 bun’s confit de canard - Cup-cakes
- 10 fresh-dogs noix et Bleu - Amandines
- 10 pitas au houmous et salade grecque Commander

e boutique.erisay-traiteur.fr
e 02325406 33

@ service.commandes@erisay.fr



Finger food et mini-buddha bow!l  oeou s s

Le buffec: 170,00 € HT

personnes

I8 pieces sucrées
taille lunch

30 pieces salées
taille lunch

- Brownies aux noix

- Cup-cakes

- Tartes aux pommes normandes
- Carolines Mont-Blanc

- 10 fresh-dogs et creme de parmesan
- 10 crousty feuilletés charbon, truite fumée et citron vert
- 10 bun’s au confit de canard

- Brookies

I2 mini-cocottes de
salades de fruits frais

I2 mini-buddha bowls

-+ 6 mini-poke bowls : volaille du moment.

- 6 mini-buddha bowls végétariens de
saison.

L'assortiment
: peut étre
:modifié en fonction :
- desarrivages.

L'ensemble
du buffet
sera dressé
. sur plateaux
. Jetables.

............................................................................................................................... .- Pour completer
e ~"votre buffet, nous vous
2 plateaux de fromages proposons des sacs
et charcuteries isothermes, de la glace, des
boissons sans alcools,

- 1 plateau de charcuteries de 30 tranches

- 1 plateau de fromages de 10 tranches de Cantal et
10 parts de fromage pressé aux herbes

des vins, des tartinables,




Buffet finger coOCotte ouwum s £

Le buffec: 170,00 € HT

30 pieces salées

taille lunch 27 piéces sucrées
- 10 fresh-dogs et créme de parmesan N i taille lunch

- 10 crousty feuilletés charbon, truite fumée et citron vert

- 10 bun’s au confit de canard

- Brownies aux noix

- Cup-cakes

- Carolines exotiques

- Cookie caramel, cacahuétes
- Amandines

I2 cocottes

- 6 cocottes pintades lentilles et freekeh
- 6 cocottes clafoutis endives et noix

L’assortiment

J* ‘k 2 L'ensemble :" peut étre
: £ du buffet : : modifié en fonction :

sera dressé
sur plateaux
jetables.

et

- desarrivages.

T " Pour completer
votre buffet, nous vous
proposons des boissons
avec et sans alcool

(a consommer avec
modération).

2 plateaux charcuteries
et fromages

- 1 plateau de charcuteries de 30 tranches

- 1 plateau de fromages de 10 tranches de Cantal et
10 parts de fromage pressé aux herbes




Finger fOOd & mini_pOke bOWl Debout sans assiette I0a12

personnes

Le buffet: 250,00 € HT

12 Food Garden

- Le maraicher : Légumes de saison, oignon
pickles d’oignons, citron vert et fromage frais a
la moutarde.

- Le danica : Saumon gravlax infusé a la
betterave, creme légére et moutarde douce.

- L'ourcq : Beeuf réti, brie de Meaux, pickles de
moutarde, créme fraiche poivrée.

60 pieces salées
taille lunch

- 10 crousty feuilletés charbon, truite fumée et citron vert
- 10 fresh-dogs noix et bleu de Xaintrie

- 10 fusettes pastrami

- 10 navettes jambon beurre

- 10 fresh-dogs et créme de parmesan

- 10 crousty feuilletés courgette zaatar

12 mini-cocottes de

12 mini poke bowls salade de fruits frais

- 6 mini-poke bowls de la mer du moment
- 6 mini-buddha bowls végétariens de saison.

.................................................................................................................................................. 17 piéces sucrées
taille lunch
I plateau de fromages

- 1 plateau de fromages de 10 tranches de Cantal
et 10 parts de fromage pressé aux herbes

- Cup-cakes

- Cookies aux noisettes
- Tartes aux pommes

- Carolines exotiques

- Brownies




Apé rit«if t«artine et p lanc he a partage r Debout sans assiette [P

personnes
Lebuffer: 85,36 € HT - 2 tartinables et 2 planches mixtes

2 Packs tartinables : trilogie de houmous (720gr.)

3 variétés : houmous de pois chiches noirs, houmous de Comté et poireaux et houmous de betteraves.
Accompagnés de 3 sortes de pains : mini-pitas, blinis et moelleux.

_.i"'#
E‘é‘é 3 2 Planches mixtes (600gr) soit 1,20kg

Planche mixte de charcuterie maison :

g,
. ;ﬁﬂ?\, - Assortiment de saucisson & chorizo mi-fort
ﬁ - Jambon blanc truffé maison
* - Cantal



Buffet Finger debout et plats a partager oo e

Le tarif est affiché HT / pers. Les buffets finger et plats a partager sont disponibles pour un minimum de 20 personnes.

Ces buffets sont composés d'une partie cocktail a déguster avec les mains et d’une partie a servir en assiette. Présentation des pieces sur plateaux cartons recyclables.
Par défaut, ces buffets sont accompagnés d’un kit de vaisselle jetable : assiettes, couverts en bambou, gobelets et couverts de service (non remboursable si déduit).

Buffet « Florencia » Mouveaute /
32,00 € HT | pers.

Buffet « Roma » MNowveauts /
32,00 € HT | pers.

Finger food (piéces individuelles) :

- Crousty feuilleté Comté, moutarde et cébette
- Rolls de veau vitello
- Food Garden légumes confits

Salades & plats a partager (en saladier, a servir en assiette) :

- Salade « La Royale » (edamames, tomates, cresson, anchois)

- Salade « La Médicis » (pousses d’épinards, tomates, parmesan, green zebra)
- (Euf mimosa et crabe

- Pressé de poulet citron et herbes fraiches

- Mini-péaté en cro(ite de poisson

- Clafoutis courgettes, chévre, miel et menthe fraiche

- Plateau de mini-fromages (6 sortes)

Desserts (pieces individuelles) :
- Brochette de fruits frais

- Tartelette aux noix

- Eclair fruits rouges

22

Finger food (pieces individuelles) :

- Crousty feuilleté poulet, créme de parmesan

- Crabe roll

- Planche charcuterie maison et fromage

- Mini-paté en crolite de poulet et carotte cumin
- Food Garden petits pois wasabi

Salades & plats a partager (en saladier, a servir en assiette) :

- Salade Bombay

- Salade Grecque (crumble courgette et feta)
- Salade de Charlotte a Uhuile

- Saumon a la parisienne et créme citronnée
- Plateau de mini-fromages (6 sortes)

Desserts (pieces individuelles) :
- Madeleine

- Barre croquante vanille tonka
- Brochette de fruits frais



Buffet Finger debout et plats a partager o

Le tarif est affiché HT/ pers. Les buffets finger et plats a partager sont disponibles pour un minimum de 20 personnes.

Ces buffets sont composés d'une partie cocktail a déguster avec les mains et d'une partie a servir en assiette. Présentation des pieces sur plateaux cartons recyclables.
Par défaut, ces buffets sont accompagnés d’un kit de vaisselle jetable : assiettes, couverts en bambou, gobelets et couverts de service (non remboursable si déduit).

Buffet « Naxos » MNowveautz !
32,00 € HT | pers.

Buffet « Végétarien » @ Nowveaute !

30,00 € HT | pers.

Finger food (piéces individuelles) :

- Bun’s poivron réti

- Crousty feuilleté veau vitello

- Food Garden lltalien (tomates, mozzarella)
- Paté en crolite aux deux poissons

Salades & plats a partager (en saladier, a servir en assiette) :

- Salade « La Naxos » (risoni, riz, tomates, feta, menthe, moutarde, citron)
- Salade « La Toscane » (penne, pesto, tomates, parmesan, roquette)

- Marbré de boeuf asiatique

- Clafoutis tomate/mozzarella

- Tatakis de canette et sésame

- Duo de jambon, cru et cuit

- Plateau de mini-fromages (6 sortes)

Desserts (pieces individuelles) :
- Brochette de fruits frais

- Cake citron

- Food Garden fruits de saison

23

Finger food (piéces individuelles) :

- Crousty feuilleté Houmous carotte cumin

- Club Chlorophylle de légumes

- Food Garden L'italien

- Tartinable (3 houmous : pois chiche ; poireaux ; betteraves) + pain
- Foccacia croquante asperge et cébette

- Gaufre houmous feta

- Gaufre houmous concombre

- Gaufre houmous tomates

Salades & plats a partager (en saladier, a servir en assiette) :
- Salade Thibérienne (conchigliette, tomates cerises, persil)

- Crumble courgette menthe et feta

- (Euf mimosa, petits pois et ciboulette

- Plateau de mini-fromages (6 sortes)

Desserts (pieces individuelles) :
- Brochette de fruits frais

- Mini-cupcake

- Barre coco, chocolat au lait



Grazing Platter

Pour 8 a 12 personnes en plateau apéritif, en afterwork ou pour une entrée a partager.
Pour 4 a 6 personnes dans le cas d’'un déjeuner ou diner.

L'assortiment peut étre [égérement modifié en fonction des approvisionnements du moment.

Allégorie d’Automne (1,5kg)

Plateau : 95,00 € HT

Allégorie Océane (1,3kg)

Plateau : 135,00 € HT

S8an

personnes

Allégorie Végétale (1,3kg)

Plateau : 85,00 € HT

Composition du tableau :

- Comté

- Scarmorza

- Abondance

- Jambon cru

- Saucisson sec
- Chorizo

- Paté en croute
- Guacamole

- Houmous

- Radis

- Brocolis crus

- Champignons de Paris

- Pickles d’oignons rouges
- Kiwi

- Pickles grains de tomates

Composition du tableau :

- Saumon fumé maison
- Truite fumée maison

- Saumon gravlax infusé a
la betterave

- Haddock fumé

- Rillette de cabillaud

- (Eufs de truite

- Bliche de cheévre frais

- Endives

- Celeri branche

- Champignons de Paris

- Aneth

- Houmous de poireaux et

Comté

- (Eufs de caille durs
- Sablés salés

Composition du tableau :

- Crackers a lorigan et bayaldi
- Crackers sésame au

St-Marcellin et fruits secs

- Torsades feuilletées au

sésame blanc

- Houmous pois chiches noirs
- Houmous tomates séchées
- Tartinable tomates séchées
- Yaourt grec et granola
- Mini-crépes carottes et

cumin, garnies de tartinable
tomates séchées

- Fromage pressé cuit

(Beaufort ou équivalent)

- Club sandwich chlorophylle

et tomates séchées

- Butternut réti au miel,

sésame et pistaches

- Champignons de Paris

- Carottes en batonnets

- Chou-fleur cru

- Brocolis

- Fleurs d’ail

- Salade de Trévise, pak-choi

et aneth



I0aI4

Le boudoir a tapas

Avec boite consignée : 263, 64 € HT Avecboite non consignée : 354,55 € HT

Nowveauts !

Cette formule apéritive pour 10 a 14 personnes est présentée dans une élégante boite & couture en bois.
Peut également convenir pour un déjeuner ou diner de 6 ou 7 personnes.

\Vous découvrirez de nouvelles saveurs a chaque étage.
Si vous optez pour la boite consignée, une caution de 100€ TTC vous sera demandée.

Pour une reprise, indiquez-le dans la zone commentaire de votre commande.
Elle vous sera facturée au méme prix que votre livraison.

Composition du boudoir a tapas :
- Plateau 3 fromages et confiture
- Crousty feuilletés
- 1 saucisson sec fait maison
- Paté en crolite tranché
- Tatakis de magret de canard

- Truite fumée maison
- Carottes et courgettes au cumin
- Tomates cerises mozzarella

- Tartinable houmous
- Pains pita, brioches et blinis
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Des plateaux
qui rassemblent,

des saveurs qui
enchantent : l'art
de partager

NOS PLATEAUX APERITIF

®. 26



Tous nos
plateaux
apéritifs

Les plateaux apéritifs

Q¢ Pieces végétariennes

G

<Y

- Saumon fumé - Croustille tzatziki de courgette et poivre + - Foie gras sur disque d’artichaut et - Crevette et beeuf tandoori
- Jambon de pays - Gaufre feta et houmous &~ glacis pourpre - Saint-Jacques, glacis de mache
- Briochette au crabe - Sablé parmesan et tomate - Mimosa de Saint-Jacques - Patate douce et truite a la flamme
- Brunoise de légumes &7 - Gaufre et concombre &7 - Pintxo houmous et olive - Pince suisse au bleu et noix ¢~
- Focaccia asperge et cébette ¢ - Celeri a lorientale «@

- Focaccia compotée d'oignons et cumin &~

- Croustille cerise, creme de foie gras

- Poireau et créme de bleu sur sablé
sésame &7

00O 0® 000 00O

Plateau de 24 piéces : 16,18 €HT Plateau de 24 pieces : 20,9I € HT
Plateau de 56 piéces : 32,27 € HT Plateau de 48 piéces : 40,82 € HT Plateau de I6 piéces: 23,64 € HT Plateau de 16 piéces: 23,64 € HT



Besoin
d’aide pour
calculer le nombre
de pieces par
personne ?

Découvrez notre
calculateur

Les plateaux apéritifs

- Onion soup ¢

- Pince suisse au bleu et noix &

- (Euf de caille a la japonaise

- Beluga et poireaux a la moutarde douce ¢~/

Plateau de 16 pieces : 23,64 €HT

- (Euf de caille farci aux herbes et
saumon fumé

- Onion soup &

- Patate douce et truite a la flamme

- Pince mie légumes de saison et
magret fumé

- Foie gras et éclats de pistache

00O

Plateau de 20 piéces : 45,55 € HT

- Patate douce et truite a la flamme

- (Euf de caille a la japonaise

- Magret de canard et crémeux de
cacahuétes

- Pintxo houmous et olive

- Saint-Jacques, glacis de méche

- Ceéleri a lorientale o~

00O

Plateau de 24 piéces: 31,82 € HT

- Onion soup +“
- Pince suisse au bleu et noix «¢/
- Foie gras sur disque d’artichaut et

glacis pourpre

- Gravlax de saumon infusé a la

betterave et aneth

- Spirale de grison et bresaola
- Mimosa de Saint-Jacques

00O

Plateau de 24 pieces : 40,91 € HT



Tous nos
plateaux
apéritifs
salés

Les plateaux apéritifs

Q¢ Pieces végétariennes

- Onion soup 7 - Saint-Jacques et fondue de poire - Mimosa de Saint-Jacques - Polenta et ceuf brouillé truffé <
- (Euf de caille a la japonaise truffée - Patate douce et truite a la flamme - Foie gras et gelée de Champagne
- Celeri a lorientale «¢/ - Patate douce a lorientale +“ - Onion soup & - Blini truffé et caviar
- (Euf de caille farci aux herbes et - Foie gras, chocolat et piment d’Espelette - (Euf de caille a la japonaise - Saint-Jacques sur courgette, pomme
saumon fumé - Magret de canard et crémeux de Granny et beurre de Granny Smith
- Pince suisse au bleu et noix &~ cacahuétes - Noisette de Salers, créme de St-Marcellin
- Banderille d’artichaut aux truffes «~ - Spirale de grison et bresaola truffée et topinambour
- Beluga et poireaux a la moutarde douce &~ - Homard, langoustine et sauce Cardinal

- Banderille d’artichaut aux truffes &~

- Foie gras sur disque d’artichaut et
glacis pourpre

- Pintxo houmous et olive

@O 000 000 09

Plateau de 24 piéces : 31,82 € HT Plateau de 25 piéces : 47,45 € HT Plateau de 40 piéces : 72,09 € HT Plateau de 18 piéces: 142,18 € HT



Les plateaux apéritifs

- Mini-burgers pur boeuf

- Mini-paninis stick black pulled pork
- Mini-paninis stick canard confit

- Mini-paninis cheese &

- Mini-hot-dogs

QO

Plateau de 22 pieces: 31,36 € HT
Plateau de 44 piéces : 59,73 € HT

- Sablé parmesan a Uitalienne

- Tartelette houmous et petits pois

- Spirale de carottes, confit abricot et
fromage frais

- Club légumes aux truffes

- Celeri a lorientale

- Fraicheur d’asperge

- Onion soup

- Banderille d’artichaut aux truffes

- Rouleau de printemps, poivrons grillés,
sucrine et menthe

- Pince suisse au bleu et noix

- Pince mie végétal, Comté et moutarde

- Tartelette maraichére

- Beluga et poireaux a la moutarde douce

- Palet de fenouil, poivrons confits et feta

- Daikon snaké et légumes croquants

- Blini de verdure et menthe

- Mini-pita houmous de poireaux et Comté

- Mini-cocotte épicéa de curry de légumes
aux raisins secs

Plateau de 18 piéces : 39,70 € HT

Piéces froides :

- Sablé parmesan a litalienne

- Pince suisse au bleu et noix

- Blini de verdure et menthe

- Ceéleri a lorientale

- Tartelette maraichere

- Tartelette houmous et petit pois

- Banderille d’artichaut aux truffes

- Beluga et poireaux a la moutarde douce
- Onion soup

- Palet de fenouil, poivron confit et feta

Piéces chaudes (a réchauffer) :
- Mini-pita au fromage aux herbes

- Bonbon craquant au fromage

- Mini-lasagne aux truffes

- Cubic de Cantal, caramel et sésame

- Beignet de chou-fleur

- Chou fromage

- Mini-cocotte cappelletti a la ricotta,
légumes grillés et créme truffée

@ W

Plateau de 17 piéces: 38,18 € HT

calculer le nombre

Découvrez notre

Besoin
d’aide pour

de pieces par
personne ?

calculateur

Tartelettes taille lunch (98x37mm) :

- Le danica : saumon gravlax infusé a la
betterave, créme légére et moutarde
douce, péte brisée.

- Lourcq : beeuf réti fondant, Brie de
Meaux, pickles de moutarde, créme
fraiche poivrée, pate brisée.

- Le maraicher ¢ : [égumes de saison,
oignons pickles, citron vert, fromage
frais moutardé, péte brisée.

(Lol

Plateau de 12 piéces: 39,27 € HT



Les plateaux apéritifs

- La cocotte

- La Tokyo ¢

- La Sicilienne &
- L'orientale v

- La potagere ¢~

0d

Plateau de 35 piéces : 42,65 € HT

- Crousty feuilleté truite fumée ‘
- Crousty feuilleté courgette zaatar

Plateau de 14 piéces: 19,09 € HT

- Crousty feuilleté courgette zaatar &
- Crousty feuilleté houmous carottes
cumin &

Plateau de 14 piéces: 19,09 € HT

calculer le nombre

Découvrez notre

Besoin
d’aide pour

de pieces par
personne ?

calculateur

- Paté en crolite au foie gras
- P4té en cro(ite aux trompettes

Plateau de 12 pieces: 21,82 € HT
Plateau de 24 piéces: 41,82 €HT



personnes

Le cocktail dinatoire pre-composé @ @

Le cocktail dinatoire « Boréales »

Ce cocktail évoluera mi-novembre avec une nouvelle composition pensée pour la saison hivernale.

Le buffet: 450,00 € HT Consultez boutique.erisay-traiteur.fr
Il n'est pas possible de changer le nombre de pieces, ni leur Cal‘rousel de dOUCBUI‘S
variété. La qualité principale de cette sélection de plateaux Le plateau Voyage 1 plateau de 50 pieces

pré-composés est de vous offrir une grande variété de choix. ~ Plateau de 25 brochettes - 25 pieces

. Foie gras, chocolat et piment d'Espelette Exemple d’assortiment : chou ; caroline ; nougatine ;

0N . Saint-J t fondue d ire truffé guima.uve ; nougat ; financier ; macaron ; mgnf}liant ; péte
eg;ffagfe American « ]erky . . P::cgte ?j?uuciséel’ocr)ign:aﬁe © poirefrutiee de fruit ; chocolat ; caramel ; nougats ; praliné croustillant.
1 boite de 100g . 1 H H
Magret de canard mariné et fumé au bois de pommier COCOtteS frOldeS (?qucr)lettes de frults frals de satson
Attention, le véritable american jerky ne doit pas étre 12 cocottes équivalentes a 48 pieces preces
stocké au réfrigérateur. A stocker dans un endroit sec et Emincé de homard et macédoine fraiche coupée au .
tempéré. couteau. Les fours fl"alS

A . . o . , Plateau de 24 pieces
Cuilléeres de homard a la creme Effeuillé de truite d’eau douce Exemple de variétés : chou craquelin pistache ; amarett
de Sauternes (9 pitces) fumée maison et zestes de citron amarena ; Paris-Brest ; caroline chocolat ; tartelette citron

et orange confite ; délice aux fruits ; crumble aux pommes ;
triangle abricot ; croquant vanille tonka ; délice noisette ;
tartelette aux fruits de saison ; poire praline.

1 plateau de 36 mini-tranches - Valeur 24 pieces

Sphére culinaire

40 pieces présentées sur un plateau en bois et sous cloche GraZEng P.latt;,er
- Mimosa de Saint-Jacques « Allegorle d’Automne »
- Patate douce et truite a la flamme Plateau de 1,1kg

- (Euf de caille a la japonaise

- Magret de canard et crémeux de cacahuétes

- Spirale de grison et bresaola

- Foie gras sur disque d’artichaut et glacis pourpre
- Beluga et poireaux a la moutarde douce ©

- Banderille d’artichaut aux truffes
- Onion soup !/—-\\; \\l

Comté ; Scamorza ; Abondance ; jambon cru ; saucisson sec;
chorizo ; guacamole ; paté en cro(ite ; houmous ; radis ; brocolis
crus ; champignons de Paris ; kiwis ; pickles d’'oignons rouges ;
pickles grains de tomates. ; graines de moutarde ; pains pitas.

- Pintxo houmous et olive \

. Découvrez ce g
Tartinables de houmous @sog) cocktail dans saversion |
Valeur 24 piéces froide et chaude.

3 variétés : houmous de pois chiches noirs, houmous de «Lenchanté »
poireaux et Comté et houmous de betteraves. ©
Accompagnés de 3 sortes de pains (mini-pitas, blinis et
moelleux).



Le cocktail dejeuner pré-composé

Le cocktail dinatoire « U'Etoilé »

Le buffet : 654,55 € HT

Il n'est pas possible de changer le nombre de pieces, ni leur
variété. La qualité principale de cette sélection de plateaux
pré-composés est de vous offrir une grande variété de choix.

Boite de

Véritable American «)erky »

2 boite de 100g

Magret de canard mariné et fumé au bois de pommier
Attention, le véritable american jerky ne doit pas étre
stocké au réfrigérateur. A stocker dans un endroit sec et
tempéré.

Cuilléeres de homard a la créeme
de Sauternes (is pieces)

Sphére culinaire

40 pieces présentées sur un plateau en bois et sous cloche

- Mimosa de Saint-Jacques

- Patate douce et truite a la flamme

- (Euf de caille a la japonaise

- Magret de canard et crémeux de cacahuétes

- Spirale de grison et bresaola

- Foie gras sur disque d’artichaut et glacis pourpre
- Beluga et poireaux a la moutarde douce

- Banderille d’artichaut aux truffes «

- Onion soup +~

- Pintxo houmous et olive

Le plateau voyage

2 plateaux de 25 brochettes - 50 pieces

- Foie gras, chocolat et piment d’Espelette
- Saint-Jacques et fondue de poire truffée
- Patate douce a lorientale

Tartinables de houmous soq)

Valeur 24 pieces

3 variétés : houmous de pois chiches noirs, houmous de
poireaux et Comté et houmous de betteraves.
Accompagnés de 3 sortes de pains (mini-pitas, blinis et
moelleux).

Cocottes froides

16 cocottes équivalentes a 64 pieces
Emincé de homard et macédoine coupée au couteau

Grazing Platter
« Allégorie Océane »
Plateau de 1,3kg

Saumon et truite fumés maison ; saumon gravlax infusé a la
betterave ; endives ; haddock fumé ; rillettes de cabillaud ;
ceufs de truite ; bliche de chevre frais ; céleri branche ;
champignons de Paris ; ceufs de caille durs ; sablés salés.

12a16

personnes

@
pieces

Carrousel de douceurs

1 plateau de 50 pieces

Exemple d’assortiment : choux ; carolines ; nougatines ;
guimauves ; nougats ; financiers ; macarons ; mendiants ;
pates de fruits ; chocolats ; caramels ; nougats ; pralinés
croustillants.

Brochettes de fruits frais de saison
(16 pieces)

Constellation de choux

1 plateau de 24 pieces

Exemple de parfums : thé matcha ; vanille ; fleur d'oranger ;
m(ire ; chocolat croustillant ; abricot ; agrumes ; café.

Exquises mignardises

1 plateau de 48 pieces

Exemple de variétés : opéra noix de pécan; croustillant pistache
et fleur d'oranger ; tartelette mendiant caramel ; tiramisu ;
tropicale ; déme poire caramel ; biscuit, miel de chataignier et
créme vanille ; douceur mandarine marron.

Découvrez ce

cocktail dans sa version
froide et chaude.

Le « Brocéliandre »




Mini-clubs sucrés

Orange, cacao crémeux, pistache
mangue, fruits rouges, yuzu.

Plateau de 20 piéces : 14,55 € HT

L es assortiments sucres

Les fours frais

Exemple d’assortiment : chou craquelin
PIStache ; amaretti @aMarena | Paris-Brast; e
caroline chocolat ; tartelette citron et

orange confite ; délice aux fruits ; crumble sy ,
aux pommes ; triangle abricot... Dellces en croute sucres
Plateau de 24 pieces : 27,27 € HT Assortiment de 3 parfums:

Plateau de 48 pieces : 50 ,O 0 € HT Eﬁgif)kl]:t&&fgglﬁsar:zuf?ae;b de

Pommes poélée au Calvados

LeS macarons Plateau de 16 pi¢ces: 34,55 € HT
Plateau de 25 pieces : 52,73 € HT

Exemple d’assortiments : framboise, caramel, chocolat.

Plateau de 10 piéces : II,SZ € HT
Plateau de 20 piéces: 22,73 € HT

Carrousel de douceurs

Exemple d’assortiment : choux ; carolines ;
nougatines ; guimauves ; nougats ;
financiers ; macarons ; mendiants ; pates
de fruits ; chocolats ; caramels ; nougats ;
pralinés croustillants.

Plateau de 50 piéces: 56,50 € HT

Les Flans

3 Parfums : pistache, noisette, vanille.

Plateau de I6 piéces: 34,55 € HT
Plateau de 25 piéces : 52,73 € HT

(minimum)

Les EXQUISeS
mignardises Constellation de choux & o
Exemple d'assortiment : opéra noix Parfums sélectionnés selon linspiration de nos & g,
de pécan; croustillant pistache et fleur patissiers : vanille, fleur d'oranger, thé matcha, [ ’ _
doranger ; tartelette mendiant caramel ; noisette, mire, chocolat croustillant, abricot, : _@ ﬁ
tiramisu ; tropicale... agrumes, café, etc. o B i

.’ £
Plateau de 24 piéces: 36,36 € HT Plateau de 24 piéces : 28,45 € HT @ @ t..

Plateau de 48 pieces: /0,00 € HT Plateau de 48 pieces: 53,09 € HT



| es boissons

Les boissons sans alcool

Eau Neuve 50 cl. (pouteille carton)

Evian 33 cl. (bouteille verre)

Evian 50 cl. (bouteille plastique)

Badoit 50 cl. (pouteille plastique)

Eau de source 50 cl. - type Cristaline (bouteille plastique)
Evian 150 cl. (bouteille plastique)

Badoit 100 cl. (pouteille plastique)

Jus de pomme 100 cl. (pouteille plastique)

Jus d’orange 100 cl. (bouteille plastique)

Coca-cola, Coca-cola zéro 125 cl. (pouteille plastique)
JOMO Péche hibiscus, Fleur d'oranger, Gingembre (pouteille plastique 35 )

Pack 3 Jus Milliat - pomme, poire & abricot (Bouteille verre 1L)

Découvrez
tous nos cocktails
pré-composés et
laissez-vous

Consultez
notre carte
des boissons

Commander

La bouteille

250 €HT
250 €HT
1.80€HT
1,80 €HT
1,00€HT
250 €HT
220€HT
3,00 €HT
4,45 € HT
4,30 €HT
355€HT

21,80 € HT

@ boutique.erisay-traiteur.fr

35

Les vins & champagnes

VINS EN DEMI-BOUTEILLE (37,5 CL.)

Sauvignon blanc - Esprit Bourgeois 2019

Sancerre Terroir Silex - Domaine Gérard Fiou 2022 (Blanc)
Chéteau Layauga - Dubosc Médoc 2017 (Rouge)

Saint-Joseph « Le Grand Pompée » - Vallée du Rhéne 2022 (Rouge)
Sancerre Gérard Fiou Val de Loire 2020 (Rouge)

VINS EN BOUTEILLE (75 CL.)

Horgelus Colombard-Sauvignon, Cétes de Gascogne (Blanc)
Lubéron Seasons, Domaine Marrenon (Blanc)

« Petit Bourgeois », Chavignol 2023 (Blanc)

« Grande réserve » Henri Bourgeois, Sancerre (Blanc)

Cabernet Sauvignon Pays D’Oc 2020, Domaine Cadet d’Ac (Rouge)
Bordeaux Supérieur 2022, Chateau Jalousie (Rouge)
Médoc 2018 « Chateau Layauga-Duboscq » (Rouge)
Saint Estephe 2021 « Chateau Mac Carthy » (Rouge)

Ventoux « Rosace » Domaine Marrenon (Rosé)

CHAMPAGNES (75 CL.)
Jacquart Signature Brut B018
Piper Heidsieck Cuvée Brut

Ruinart - R de Ruinart Brut

@ 0232540633

La bt (37,5 Cl)

7,00 € HT
11,67 €HT
792 €HT

1500 € HT
12,08 € HT

La b (75 Cl)

833€HT
11,67 €HT
12,42 € HT
25,00 €HT

850 € HT
10,42 € HT
1583 € HT
3250 € HT
10,83 €HT

La bte (75 CU
26,67 € HT

3833 €HT
54,17 € HT

@ service.commandes@erisay.fr

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Conformément a larticle L. 3342-1 du Code de la Santé Publique, vous confirmez étre majeur si vous achetez des boissons alcoolisées.



Une histoire
de golit engagée

Qs

Commandez sur notre boutique
en ligne en toute autonomie !

e Commandes possibles jusqu’a la veille 12h
(ou par téléphone jusqu’a 18h)

e Générez votre devis en toute autonomie

e Différez le paiement, achat sans CB

) Ei

boutique.erisay-traiteur.fr

Amiens

Beauvais

Demandez un devis pour
une réception avec service

Deauville N
Compiegne

Aubin-sur-Gaillon

Caen Mantes-la-Jolie

Evreux

Orgeval Paris

https://www.erisay-traiteur.fr/devis/

=

Chartres

t. 02325406 33 | contact@erisay.fr
ZA des Champs Chouette N°1 | 2 Rue du Bois de Saint-Paul | CS80029 | 27600 Saint-Aubin-sur-Gaillon
www.erisay-traiteur.fr | boutique.erisay-traiteur.fr
Tarifs 2026 exprimés en HT, valables du 22 juin au 20 septembre 2026

- Imprimeur agréé imprim’ vert

ertifié FSC a 40%

atractuelles -06/26 - Imprimé sur un papier recyelé

-




