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Comment commander ?
Quand Ou

commander? commander?

Comment

se déroule la livraison ?

Plat .
@ gaux repas En toute autonomie sur notre
la veille avant 12h . .

boutique en ligne :

boutique.erisay-traiteur.fr
la veille de votre livraison avant Evreux

12h00. (Commande validée par un
accusé de réception).

@ Aubin-sur-Gaillon
Mantes-la-Jolie

Les cocktails

la veille avant 12h

Orgeval © Paris

Buffets & finger food

la veille avant 12h Livraison le matin de 9h a 12h. du lundi au sa-

medi, sans RDV

- Forfait de livraison de 15€ :

Vous étes sur Paris ou Rouen ou le long de laxe A13
et votre commande est au minimum de 80€ TTC :

Profitez de nos fonctionnalités
pour faciliter votre commande :

- Générez votre devis en toute autonomie
- Réglez sans CB avec paiement différé

Derniére minute ?

Pour une commande la veille de votre
livraison avant 18h00, appeler le
02 32 54 06 33 ou votre commercial

Vous pouvez envoyer un mail a
service.commandes@erisay.fr

@ Par téléphone au (
02 32 54 06 33 \eS_‘_

Les livraisons sont au prix forfaitaire de 15€.

- Livraison 2 0.80€ TTC du km:

Votre commande est inférieure a 80€ TTC, vous
n'étes pas sur laxe A13 ou vous étes a moins
de 20 km : Comptez 0,80€ TTC du km Aller
+ Retour au départ de Saint-Aubin-sur-Gaillon

(27).

Livraison Laprés-midi

Comptez un forfait de 50 € pour Rouen, 120 €
pour Paris ou 0,80€ TTC du km Aller + Retour au
départ de Saint-Aubin-sur-Gaillon (27) pour les
autres destinations.




Nos gammes de plateaux

Découvrez nos nouvelles gammes de plateaux repas, idéales pour les déjeuners au bureau, les repas
d’affaires, les séminaires ou tout autre événement professionnel pour lequel vous souhaiteriez régaler

vos collaborateurs et/ou vos clients.

Les Essentiels

Boite de transport avec le détail
du menu et couleurs distinctives
viande, poisson, végétarien

Nos plateaux . )

repas ne
contiennent

pas de
bouteille
d’eau.

1 pain
individuel
(sans gluten sur

demande)

Dessert et serviette

Les Bistrots chics & Les Prestiges

Gobelet en carton recyclable

Gobelet en carton recyclable

Couverts en bambou

Dessert

Gobelet en carton
recyclable *

* Dans le cas ol nous vous

. .
- 2. fournissons des boissons. .-

Couverts
en bambou,

Couverts en bambou
et serviette Fromage

Livrés
_ensac
isotherme

Nos plate
aux
sont adaptés pour Manger
ou NS néglige
lest qualités nutritionneﬁeg
€t gustatives d’un repas
equilibrg,

Sur le pouce g5

Une étiquette sur
chaque plateau pour

identifier le menu et les allergénes !
Et un code couleur distinctif pour
les plateaux viande, poisson,
végétarien, et végan.



Nos engagements

Gestiqn
des déchets

/ Priorité au réutilisable
Nous privilégions lutilisation de
verrines en verre ou en porcelaine
lavables et réutilisables.

/ Emballages 100% éco congus
Lorsque la vaisselle jetable ne peut
étre évitée, nous favorisons des
contenants recyclés, compostables
et/ou recyclables afin de tendre vers le
« 0 plastique ».

1? Traiteur événementiel depuis
plus de 50 ans, Erisay Réceptions
est le fruit d’'un amalgame subtil
entre tradition culinaire artisanale,
rigueur et convivialité.

/ Plateau repas réutilisable
zéro déchet
Nous sommes en étroit partenariat
avec « Le Cercle » afin de produire des
plateaux repas éco responsables et
réutilisables.

La qualité de nos prestations repose sur une sélection
rigoureuse des meilleurs produits locaux, et sur une
cuisine alliant finesse et créativité 100 % faite maison.

/ Récupération des eaux
de pluie
Les eaux pluviales sont récupérées {
pour alimenter les sanitaires, le lavage

Nos différentes gammes de plateaux repas ne dérogent
pas a la regle. Ils sont élaborés a partir de produits frais
préparés a la demande et « juste a temps », grace a une
brigade spécialement dédiée. Ils sont cuisinés au petit
matin et livrés dans la « foulée ». litres d'eau economisés par an.

/ Méthanisation
Recyclage des déchets organlqu
graisses pour produire du biomét

104 tonnes en 2024.

Etant soucieuse de notre environnement, la maison
ERISAY évite autant que possible d’avoir recours au
plastique pour les contenants de nos plateaux repas.
Les matériaux utilisés sont recyclés et/ou recyclables.

Frédéric Erisay

Une histoire
de golit engagée

Ensa

receptlons




Approvisionnement
local

Nous favorisons les filieres courtes et de
proximité pour nos approvisionnements
en matiéres premieres, nous permettant
ainsi de réduire nos rejets de CO, et
contribuer au développement des
producteurs locaux.

Découvrez une petite sélection de nos
fournisseurs !

Produits de la mer EARL Le village VAUQUELIN SCEA BONFILS
Producteur de légumes locaux Producteur de pommes de terre Producteur de carottes
durab [e S 27 340 Martot 27 110 Venon 27 150 Doudeauville-en-Vexin

Nous sommes signataire de la charte
Mr.GoodFish qui milite pour une péche
durable, respectueuse de la faune et
flore marine.

Retrouvez ici nos plateaux estampillés :

Mr.Goodfish

K

Cuisine inclusive

La totalité de nos légumes sont frais,
de préférence locaux, épluchés et

préparés dans nos cuisines par des Ferme Bidault Pisciculture de UEure Association Le Porlin
travailleurs handicapés accompagnés Producteur de volailles Producteur de truites Producteur de porlins élevés en
) ) ~ 27 110 Tilleul-Lambert 27 400 Acquigny Normandie aux graines de lin
par LESAT L EI.\IVOL DELOS APEI 78. 26190 Saint Martin de UIf
. L] ’
X Vivve son Et bien d’autres !

Délos jandicap
Apei78

Scannez ce QR code pour découvrir en image nos
principales actions éco-responsables.

®. g5
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Entre collegues
ou avec VoS

clients, partagez |
un moment |\
de gourmandise ! '

NOS PLATEAUX REPAS

®. 5



Les Essentiels W-F=_

Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau = 4

- Flan de courgettes - Terrine de canard - Salade de légumes verts et tomates - Compotée d’aubergines a lorientale

- Filet de poulet grillé, sauce aux prunes - Emincé de boeuf, mayonnaise épicée - Poulet, sauce & la provencale - Filet d'aiglefin, mayonnaise au pesto rosso

- Garniture du jour - Garniture du jour - Garniture du jour - Garniture du jour

+ Petit pain + Petit pain - Petit pain (avec gluten) + Petit pain

- Crépes, sauce chocolat et éclats de - Financier chocolat noisettes - Flan vanille - Gateau de semoule a lorange et miel
chocolat

/N Pain sans gluten uniquement sur demande

Mr.Goodfish

Le plateau:I7,50 € HT Le plateau:I7,50 € HT Le plateau:I7,50 € HT Le plateau:I7,50 € HT

L 8 Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



Les Essentiels

Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau

- Terrine de la mer

- Merlu a la créme d’aneth citronnée
- Garniture du jour

- Petit pain

- Tiramisu limoncello

@

Le plateau:I7,50 € HT

- Batonnets de courgettes, condiment
tomate

- Salade de quinoa aux légumes de
saison, sauce yaourt basilic

- Petit pain
- Fromage blanc et confiture de coings

Le plateau : 17,50 € HT

AN

Nos plateaux
repas ne

contiennent
pas de
bouteille
d’eau.

LEAU

b —

Petite bouteille d’eau
50cl.

- Poivrons marinés, sauce aux capres
- Riz au curcuma et ratatouille
- Petit pain (avec gluten)

- Duo melon pasteque Portion de fromage

/\ Pain sans gluten uniquement sur demande Les plateaux « Les Essentiels »
; ne comprennent pas de fromage.

@

Le plateau:I7,50 € HT

Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



| es Bistrots Chics

Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau

- Tartelette tomates et fromage frais - Clafoutis a la provencale - Courgettes a la sauce yaourt et pita - Caviar d’aubergines a lorientale

- Pavé de veau au pesto rosso - Pintade et chutney aux prunes - Rumsteck, sauce Espelette - Filet de poulet, condiment courgettes
- Haricots verts et grenailles - Salade de poivrons et chou au curry - Aubergines et courgettes a la libanaise et tomates

- Fromage - Fromage - Fromage - Riz safrané et ratatouille

- Petit pain - Petit pain - Petit pain - Fromage

- Trio de tropéziennes - Opéra aux fruits rouges - Gateau de semoule a lorange et miel + Petit pain (avec gluten)

- Mi-cuit chocolat

/N Pain sans gluten uniquement sur demande

Le plateau:24,00 € HT Le plateau:24,00 € HT Le plateau:24,00 € HT Le plateau:24,00 € HT

L 10 Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



|es Bistrots Chics -

Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau

- Coleslaw de fenouil et pomme Granny
- Dos de lieu, sauce basilic et fromage frais

- Grenailles réties et légumes a la
provencale

- Fromage
- Petit pain
- Tartelette aux fruits de saison

@

- Salade de légumes verts et tomates

- Cabillaud et condiment courgette

- Salade de haricots verts et haricots blancs
- Fromage (lactose)

- Petit pain (avec gluten)

- Duo melon fraises

/N Pain sans gluten uniquement sur demande

@

- Tartelette de tomates et fromage frais
- Limande au pesto de roquette et citron

- Aubergines confites aux légumes
méditerranéens

- Fromage
- Petit pain
- Opéra aux fruits rouges

@

- Tomates d’antan, burratina et pesto

- Rillettes de lieu au curcuma et yaourt grec
- Poélée de légumes

- Fromage

- Petit pain (avec gluten)

- Pavlova aux fruits de saison

/\ Pain sans gluten uniquement sur demande

\& Mr.Goodfish

Le plateau:24,00 € HT Le plateau:24,00 € HT Le plateau:24,00 €HT Le plateau:24,00 € HT

Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



Les Végétariens

Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau

N

Découvrez
nos plateaux de
piéces cocktails

végétariennes

- Tomates d’antan et tapenade d'olives - Chiffonnade de légumes au pesto - Achard de légumes

- Salade de quinoa, fenouil confit et - Salade de chou et poivrons au curry - Colombo végé aux 5 légumes
tomates cerises - Fromage - Riz

+ Petit pain - Petit pain (avec gluten) - Fromage

- Riz au lait de coco + Flan vanille + Petit pain

- Trio de tropéziennes
/\ Pain sans gluten uniquement sur demande

Le plateau:24,00 € HT Le plateau:24,00 € HT Le plateau:24,00 € HT

L 12 Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



- Ceviche de daurade, condiment mangue
- Selle d’agneau en crolite de noisette

- Roulé d’aubergines au fromage frais et
sauce tomate

- Fromage
- Petit pain
- Tartelette pop-corn

‘

Le plateau : 35,00 € HT

Les Prestiges

Nos plateaux repas sont livrés avec un petit pain et sans eau

- Roulé au saumon, créme de yuzu et
piment d’Espelette

- Magret de canard, sauce cerises
- Légumes de saison

- Fromage

- Petit pain

- Lentremets citron

Le plateau : 35,00 € HT

- Mille feuille de pain d'épices et foie gras,
chutney d’agrumes

- Filet de Saint-Pierre, sauce safranée
- Riz noir aux légumes de saison

- Fromage

- Petit pain

- Macaron framboise pistache

Le plateau : 35,00 € HT

A réchauffer

- Saumon fumé maison et créme de
petits pois citronnée avec ses blinis

- Ravioles aux dés de homard a la créme
de Sauternes (a réchauffer)

- Fromage
- Petit pain
- Opéra aux noix de pécan

Le plateau : 35,00 € HT

Liste des allergénes disponible sur : boutique.erisay-traiteur.fr



Les Poke bowls

Nos poke bowls sont livrés sans pain et sans eau.

Poke Bowl - Boeuf tataki

- Beeuf, carottes en pickles, féves de soja, chou
rouge, radis, sauce saté.

- Chou chocolat.

Le Buddha bowl : 12,36 € HT

Poke Bowl - Poulet roti

- Poulet r6ti cajun, quinoa, carottes marinées,
poivrons marinés, courgettes sautées, yaourt cajun.

- Chou caramel au beurre salé.

Le Buddha bowl : 12,36 € HT

Poke Bowl - Saumon gravlax

- Saumon gravlax, carottes en pickles, chou
rouge, feves de soja, radis, sauce teriyaki.

- Entremets coco exotique et ses fruits.

Le Buddha bowl : 12,36 € HT

0. 14



Les Buddha bowls végétariens et végans

Nos buddha bowls sont livrés sans pain et sans eau.

Buddha Bowl - Burratina

- Burratina, tomates séchées, poivrons marinés,
roquette, orge au pesto, pignons de pin.

- Crépes, brunoise de mangue et coulis.

Le Buddha bowl:12,36 € HT

Buddha Bowl - Falafels (végan)

- Falafels, salade de chou rouge, carottes, concombre en
pickles, radis, tomates séchées, courgettes marinées.
- Riz au lait de coco et citron vert.

Le Buddha bowl : 12,36 € HT

15

Buddha Bowl - Tzatziki

- Salade de Frégola, concombre en pickles, carottes, tomates
séchées, oignons rouges, féves de soja et tzatziki.

- Gateau de semoule a lorange et au miel.

Le Buddha bowl : 12,36 € HT



NOS OFFRES A PARTAGER
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Buffet finger lunch .

pieces
Le buffec: 150,00 € HT

personnes

N

Consultez
notre carte
des boissons
en page 25

Découvrez

............................................................................................................................................................................................................................ toutes nos offres
. , . . , . finger food et

60 pieces salées taille lunch 30 pieces sucrées taille lunch laissez-vous guider!

- 10 navettes jambon beurre - Carolines chocolat

- 10 buns crabe - Mini-clubs épices orange

- 10 fusettes cachemire - Carolines mangue >
- 10 pains pavot canard laqué - Cup cakes

- 10 wraps a lindienne - Moelleux chocolat framboise

- 10 pitas libanaises Commander

@ boutique.erisay-traiteur.fr

@ 0232540633

service.commandes@erisay.fr



Finger food et mini-buddha bowl

Le buffec: 170,00 € HT

personnes

30 piéces salées - I5 piéces sucrées
taille lunch 2 AN - taille lunch

- 10 fusettes saumon fumé
- 10 pans bagnat
- 10 moricettes de poulet au curry

- Madeleines aux agrumes

- Clubs pistache framboise

- Tartes aux pommes normandes
- Carolines café

- Brownies

12 mini-cocottes de
salades de fruits frais

I2 mini-buddha bowls

- 6 mini-buddha bowls canard laqué :
Magret de canard, soba (pates de
sarrasin), riz vénéré (riz noir), chou kale,
orange, pamplemousse, vinaigrette
orange sanguine.

- 6 mini-buddha bowls végétariens :
Potiron réti en purée, haricots verts et

Cantal, riz au curry et noisettes. £ Lensemble o )
du buffet L'assortiment
............................................................................................................................... : Sera dressé : : peut étre
- surplateaux - modifié en fonction :
2 plateaux ~ jetables. ~ des arrivages. -
S o Nous vous
Ty ~" proposons des sacs -
- 1 plateau de charcuteries 30 tranches isothermes, de la glace, des o
- 1 plateau de fromages de 10 tranches boissons sans alcools,

de Cantal et 10 tranches de Brie . K
des vins, des tartinables...




Buffet finger cocotte -

Le buffec: 170,00 € HT

personnes

30 piéces salées 30 pieces sucreées
taille lunch taille lunch
- 10 fusettes saumon fumé - Madeleines aux agrumes
- 10 pans bagnat - Clubs pistache framboise
- 10 moricettes de poulet au curry - Tartes aux pommes normandes
- Carolines café
- Brownies

I2 cocottes

- 6 poulets fumés et légumes au paprika
- 6 salades de pates et légumes grillés

. L'assortiment
Lensemble - : peut étre
du buffet : : modifié en fonction :
sera dressé : . desarrivages. -
sur plateaux
jetables.

T =" Nous vous
proposons des boissons
avec et sans alcool
(a consommer avec
modération).

2 plateaux

- 1 plateau de charcuterie 30 tranches

- 1 plateau de fromages de 10 tranches
de Cantal et 10 tranches de Brie




Finger food & mini-poke bowl

piéces personnes
Le buffet: 220,00 € HT

90 pieces salées — I5 pieces sucreées
taille lunch B0 AN i taille lunch

- 10 fusettes saumon fumé - Madeleines aux agrumes
- Clubs pistache framboise

- Tartes aux pommes normandes

- 10 pans bagnat

- 10 moricettes de poulet au curry
- 10 navettes jambon beurre - Carolines café
- 10 buns crabe - Brownies

- 10 fusettes cachemire

- 10 pains pavot canard laqué
- 10 wraps a lindienne

. 10 pitas libanaises I2 mini-cocottes de
.............................................................................................................................. . salades de fruits frais

I2 mini poke bowls

- 6 mini poke bowls Pink : saumon
fumé, pomme Pink, courgettes grillées,
mélanges de graines, laitue, menthe,
curcuma.

-6 mini poke boWLs EQUAatEUr i Crevettes, e e e e e e e e e e e e e .
quinoa, fenouil, pamplemousse, carottes,
parmesan, jus d’agrumes.

I plateau de fromages

- 1 plateau de fromages de 10 tranches
de Cantal et 10 parts de Camembert




Apéritif tartine et planche

Lebuffer: 85,36 € HT - 2 tartinables et 2 planches mixtes

total de 720¢r.

de poireaux et de betterave

2 Planches Mixtes (600¢r)
soit I,20kg

Planche Mixte de charcuterie maison :
- Assortiment de saucisson

- Chorizo mi-fort

- Jambon blanc truffé maison

- Cantal

Au total : plus de 700gr d’'Houmous a tartiner !

T Nous vous

8a12

personnes

2 Packs Tartinables : Trilogie ' Houmous

- 3 sortes de pains (mini-pitas, blinis et moelleux)
- 3 saveurs d’Houmous (120gr de chaque) : Houmous de pois chiches,

. L'assortiment
Lensemble - : peut étre
du buffet , : - modifié en fonction :
sera dresse - des arrivages. -
sur plateaux
jetables.

proposons des boissons
avec et sans alcool
(a consommer avec
modération).



Les plateaux apéritifs

QQ Pieces végétariennes

- Saumon fumé

- Jambon de pays

- Briochette au crabe

- Brunoise de légume &7

(ol

Plateau de 24 piéces: 16,18 € HT
Plateau de 56 piéces : 32,27 € HT

- Blini de verdure et menthe %

- Céleri, houmous d’'oignon et magret fumé
- Fraicheur d’asperge

- Opéra de foie gras aux cerises

- Boeuf séché de Gambert

. Eenouil, poivron confit et feta &

- Epinards et truite fumée maison

Lol

Plateau de 24 piéces: 20,91 € HT
Plateau de 48 piéces: 40,82 € HT

- Sablé de parmesan a litalienne

- Polenta et crémeux au Bleu

- Spirale de carottes, confit abricot et fromage frais
- Club légumes aux truffes

- Tartare de courgette tandoori en feuille de

chou pak-choi

- Fraicheur d’asperge

- Toupie fromageére

-+ Banderille d’artichaut aux truffes

- Rouleau de printemps, poivrons grillés,

sucrine et menthe

- (Euf de caille, cancoillotte et légumes pickles
- Pince mie végétal Comté et moutarde
- Radis, fromage frais aux herbes et plumet

végétal

- Beluga de poireaux a la moutarde douce
- Palet de fenouil, poivron confit et feta

- Daikon snaké et légumes croquants

- Mini-pita houmous poireaux et Comté

- Mini-cocotte de légumes cachemire

Plateau de I7 piéces: 3 6,09 € HT

Tous nos plateaux
apéritifs salés

- Gravlax de saumon infusé a la betterave
- Foie gras et céleri braisé
- Beluga et poireaux a la moutarde

douce 7

- Craquant de chévre et chou ¢

00O

Plateau de 16 piéces : 24,73 € HT
Plateau de 24 pieces: 33,18 € HT



Besoin d’aide pour
calculer le nombre
de piéces par personne ?
Découvrez notre
calculateur

Les plateaux apéritifs

A réchauffer

- (Euf de caille farci aux herbes et

- Radis, fromage frais aux herbes et

plumet végétal ©“

- Archet de poulet et mangue wasabi
- (Euf de caille, cancoillotte et légumes

- Saint-Jacques et réduction de citron en

pickles ©“

pak-choi

- Foie gras sur disque d’artichaut et

glacis pourpre

- Craquant de chévre et chou ¢
- Sardinelle de betterave

- Beluga et poireaux a la moutarde douce +*

- Corolle de feta et saumon fumé

Foie gras, pomme et céleri braisé

(Lol

Plateau de 40 piéces : 72,09 € HT

- Mini-burgers pur boeuf

- Mini-paninis stick black pulled pork
- Mini-paninis stick canard confit

- Mini-paninis cheese &~

- Mini-hot-dogs

0o

Plateau de 22 piéces : 31,36 € HT
Plateau de 44 piéces: 59,73 € HT

- Radis, fromage frais aux herbes et
plumet végétal &~

- Foie gras et magret habillés en robe
rouge

- Saint-Jacques grenade

00O

Plateau de 25 piéces : 47,45 € HT

saumon fumé
- Foie gras, cerise et pistache
- Tartare de bar et kiwi en chou
- Toupie fromagére a la pomme ¢

00O

Plateau de 20 piéces : 45,55 € HT



e cocktail dinatoire pré-composeé

«Boreéales »

Le buffet : 469,27 € HT

I boite de Véritable American
« ]erky >

Viande de canard marinée et fumée au bois de pommier
(1 boite de 10 gr./pers.)

Attention, le véritable american jerky ne doit pas-étre stocké au réfrigérateur.
A stocker dans un endroit sec et tempéré.

Cuilléres de homard a la creme
de Sauternes (9 piéces)

Sphere culinaire

40 piéces présentées sur un plateau en bois et sous cloche
- Radis, fromage frais aux herbes et plumet végétal <
- Archet de poulet et mangue wasabi
- (Euf de caille, cancoillotte et légumes pickles &7
- Saint-Jacques et réduction de citron en pak-choi
- Foie gras sur disque d’artichaut et glacis pourpre
- Craquant de cheévre et chou &

- Sardinelle de betterave

- Beluga et poireaux a la moutarde douce **’
- Corolle de feta et saumon fumé

- Foie gras, pomme et céleri braisé

La forét suspendue (20 pieces)

- (Euf de caille farci aux herbes et saumon fumé
- Foie gras, cerise et pistache

- Tartare de bar et kiwi en chou

- Toupie fromagere a la pomme ¢

Mini-fusettes au jambon blanc

truffé maison et beurre de truffe
(12 pieces)

Crevettes et boeuf tandoori
(I2 pieces)

Spirales de grison et bresaola
(I2 pieces)

Plateau « voyage » (25 pieces)

- Bonbon de chevre, raisin croquant et pistache

- Radis, fromage frais aux herbes et plumet végétal v
- Foie gras et magret habillés en robe rouge

- Saint-Jacques grenade

Cocottes froides
(I2 cocottes équivalentes a 48 piéces)

Emincé de homard et macédoine fraiche coupée au couteau

Effeuillé de truite d’eau douce
fumée maison et zestes de citron

(I plateau de 36 mini-tranches - valeur 24 pieces)

Tartinable d’houmous 36og)

3 variétés : pois chiche ; poireaux et Comté, betteraves.
Accompagné de 3 sortes de pain (mini-pitas, blinis et moelleux)

®. o1

S8an

personnes

pieces

Carrousel de douceurs
I plateau de 40 piéeces

Exemple d'assortiment :

choux, salambos, nougatines, guimauves, financiers, macarons,
mendiants...

Et coque chocolat (minimum 280 gr.)

Brochettes de fruits frais (12 pieces)

Plateau de fours frais 3o pieces)

Exemple de variétés : sablé breton citron, chou vanille,
tartelette aux fruits de saison, éclair café, diamant sésame noir
et fruits rouges, Paris Brest, tartelette chocolat, etc.

/ Découvrez ce cocktail dans
| saversion froide et chaude. |
D’autres propositions pour
12 a I6 personnes sont
disponibles.

4
4
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Le cocktail dinatoire pré-composé

«'Etoilé »

Le buffet : 616,18 € HT

2 boites de Véritable American
« ]erky >

Viande de canard marinée et fumée au bois de pommier
(1 boite de 10 gr./pers.)

Attention, le véritable american jerky ne doit pas-étre stocké au réfrigérateur.
A stocker dans un endroit sec et tempéré.

Cuilléres de homard a la creme
de Sauternes (18 pieces)

Sphere culinaire

40 piéces présentées sur un plateau en bois et sous cloche
- Radis, fromage frais aux herbes et plumet végétal <
- Archet de poulet et mangue wasabi
- (Euf de caille, cancoillotte et légumes pickles &7
- Saint-Jacques et réduction de citron en pak-choi
- Foie gras sur disque d’artichaut et glacis pourpre
- Craquant de cheévre et chou %

- Sardinelle de betterave

- Beluga et poireaux a la moutarde douce **’
- Corolle de feta et saumon fumé

- Foie gras, pomme et céleri braisé

2 Plateaux « voyage » (5o pieces)

- Bonbon de chévre, raisin croquant et pistache

- Radis, fromage frais aux herbes et plumet végétal
- Foie gras et magret habillés en robe rouge

- Saint-Jacques grenade

Mini-fusettes au jambon blanc

truffé maison et beurre de truffe
(16 pieces)

Gravlax de saumon infusé a la
betterave (12 pieces)

Cocottes froides
(I6 cocottes équivalentes a 64 piéces)

Emincé de homard et macédoine fraiche coupée au couteau

Effeuillé de truite d’eau douce

fumée maison et zestes de citron
(I plateau de 36 mini-tranches - valeur 24 pieces)

2 Trilogies d’houmous

3 variétés : pois chiche ; poireaux et Comté, betteraves.
Accompagné de 3 sortes de pain (mini-pitas, blinis et moelleux

Carrousel de douceurs
I plateau de 40 pieces

Exemple d'assortiment :

choux, salambos, nougatines, guimauves, financiers, macarons,
mendiants...

Et coque chocolat (minimum 280 gr.)

12a16

personnes

Brochettes de fruits frais (2 pieces)

pieces

Plateau « Les Exquises
mignardises » (30 pieces)

Exemple de variétés :

- Opéra Noix de Pécan

- Caroline Cassis

- Finger Cacahuete

+ Chocolat Croustillant

- Macaron Fruits Rouges

- Moelleux au Thé Matcha
- Déme Exotique

- Cabosse Tonka

Constellation de choux (24 pieces)

Assortiment sur plateau, exemple de variétés :
Vanille, fleur d’oranger, thé matcha, mire, chocolat croustillant,
abricot, agrumes, café.

/ Découvrez ce cocktail dans
‘ sa version froide et chaude. |
| D’autres propositions pour
\ 20424 personnes sont

\‘ disponibles.




Les assortiments sucres

Plateau de macarons

Exemple d’assortiments : framboise,
caramel, chocolat.

Plateau de 10 piéces : II,9I € HT
Plateau de 20 pieces : 22,82 € HT

Plateau « Les fours
frais »

Exemple d’assortiments : délice noisette,
tartelette aux fruits de saison, chou coco,
ddme poire caramel, le fraise basilic et
sésame, Amaréti amarena, sablé breton
citron, chou vanille, etc.

Plateau de 24 pieces : 24,73 € HT
Plateau de 48 pieces : 49,36 €HT

Les Exquises
Mignardises

Exemple d’assortiment : Opéra noix
de pécan, croustillant pistache et fleur
d'oranger, tartelette mendiant caramel,
tiramisu, triangle abricot, chou au
sésame noir, Expresso Martini, etc.

Plateau de 35 piéces : 52,18 € HT

Plateau de plaisirs sucrés

Assortiment de guimauves maison
(parfums variés), pates de fruits,
mendiants aux 3 chocolats, caramels
mous et nougats.

Plateau de 30 piéces: 26,55 € HT
Plateau de 60 pieces : 47,45 € HT
Plateau de 90 pieces: 64,55 € HT

Constellation de choux

Parfums sélectionnés selon linspiration
de nos patissiers : vanille, fleur d’oranger,
thé matcha, noisette, miire, chocolat
croustillant, abricot, agrumes, café, etc.

Plateau de 24 piéces: 28,45 € HT
Plateau de 48 pieces : 53,09 € HT

Mini-clubs sucrés

Orange, cacao crémeux, pistache
mangue, fruits rouges, yuzu.

Plateau de 20 piéces : I4,27 € HT

Carrousel de
douceurs

Carrousel de douceurs : une coque en
chocolat (280g) remplie de sucreries
telles que des choux, des salambos,
des macarons, des nougatines,

des financiers, des mendiants etc.

(40 pieces minimum)

Plateau de 40 piéces : 61,64 € HT

(minimum)



| es boissons

Les boissons sans alcool

Eau Neuve 50 cl (bouteille carton)

Evian 33 cl (bouteille verre)

Evian 50 cl (bouteille plastique)

Badoit 50 cl (bouteille plastique)

Eau de source 50 cl (type Cristaline) (bouteille plastique)
Evian 150 cl (bouteille plastique)

Badoit 100 cl (bouteille plastique)

Jus d’orange, jus de pomme 100 cl (bouteille plastique)
Coca-cola, Coca-cola zéro 125 cl (bouteille plastique)

Pack 3 Jus Milliat (pomme, poire & abricot) (Bouteille verre)

La bouteille

250 €HT
2,50 €HT
1,80 €HT
1,80 €HT
1,00 €HT
250 €HT
2,20€HT
3,00€HT
430 €HT

18,86 € HT

Consultez
notre carte
des boissons

Découvrez
tous nos cocktails
' pré-composés et
¥ laissez-vous guider!

Commander

@ boutique.erisay-traiteur.fr
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Les vins & champagnes

VINS EN DEMI-BOUTEILLE (37,5 CL.)

Sauvignon blanc - Esprit Bourgeois 2019

Sancerre Terroir Silex - Domaine Gérard Fiou 2022 (Blanc)
Chéteau Layauga - Dubosc Médoc 2017 (Rouge)

Saint-Joseph « Le Grand Pompée » - Vallée du Rhéne 2022 (Rouge)

Sancerre Gérard Fiou Val de Loire 2020 (Rouge)

VINS EN BOUTEILLE (75 CL.)

Horgelus Colombard-Sauvignon, Cotes de Gascogne (Blanc)
« Petit Bourgeois », Chavignol 2023 (Blanc)
Lubéron Seasons, Domaine Marrenon (Blanc)

« Grande réserve » Henri Bourgeois, Sancerre (Blanc)

Cabernet Sauvignon Pays D’Oc 2020, Domaine Cadet d’Ac (Rouge)
Bordeaux Supérieur 2022, Chateau Jalousie (Rouge)
Médoc 2018 « Chateau Layauga-Duboscq » (Rouge)
Saint Estéphe 2021 « Chateau Mac Carthy » (Rouge)

Ventoux « Rosace » Domaine Marrenon (Rosé)

CHAMPAGNES (75 CL.)
Louis de Sacy Brut Originel

Piper Heidsieck Cuvée Brut
Ruinart - R de Ruinart Brut
CHAMPAGNES EN DEMI-BOUTEILLE (37,5 CL.)

Louis de Sacy Brut Originel

@ 0232540633

La bt (37,5 Cl)

7,00 € HT
11,67 €HT
7,92 €HT

15,00 € HT
12,08 € HT

Lab' (75 Cl)

8,33 €HT
11,67 €HT
11,67 €HT
25,00 € HT

8,50 € HT
10,42 € HT
1583 € HT
32,50 € HT
10,83 € HT

La bt (75 CU
25,83 € HT

3833 €HT
54,17 € HT

La bt (37,5 Cl)

16,50 € HT

@ service.commandes@erisay.fr



Une histoire 4 '
de golit engagée @ E [éclepstig y

Commandez sur notre boutique
en ligne en toute autonomie !

e Commandes possibles jusqu’a la veille 12h
(ou par téléphone jusqu’a 18h)

e Générez votre devis en toute autonomie

e Différez le paiement, achat sans CB

boutique.erisay-traiteur.fr

Demandez un devis pour
une réception avec service

https://www.erisay-traiteur.fr/devis/

- Imprimeur agréé imprim’ vert

a 60% et certifié FSC a 40%
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